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PERIODIOO· OFIOIAL 
. . . 

DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE HIDALGO 

TOMO XL VII. PAOXUCA, 1° DE SEPTIEMBRE DE1914. NUM, 65 .. 

coNc1CloN-Es: DIRECCION: CON D.ICION ES: 
·:.~\e pérl6dlco se tiubI1caTá los d1a.s- ¡-e~-- t:, B, 11, 16 .. 10, 14' 

J- :1a.d-e eada._mes. LA SECRET;~RlA GENERAL, Los remitldos y avisos Be dir1irtr6n á. ls dJrecctón 4e eJ•e: '\_ 
Periódico y·seg-(in- su 'clase.se.Insertarán gratiB ó á vreolOs 
_convenci.onales, con.:ranne -á los· art!ca'ios uo·y· 1 U. de l• lflJ" · -
or¡ráDic~·ae Hacienda.-Los a_"lisos, ed.f.ctos, etc. etc, Q.u& 

Las· suscrt:cic1ones se reciben en la. Admt.nistración· de 
leent~ de ca.d·a D:Istrito. J el precio será de un veso por 
Oad11:velnte n.f1.mexros, 

-:o.11)11-números ~el:tosvalen, diez centaVc:is y se.expenden 
e¡¡-111.s AdmlnJjjtra.ciones de Rente.a . . 

Rcig l1tr1dc 001110· 1.rUau·lo do· 10-gu11d11 0!1111.' se r·emLtan de· cua.Iq_ule± PUnto:delEs:te.do, no se 11ublteari1:11' 

• 1 ¡. do octubr.I do 1904, si no vienen acompañados del eer.tHl.ce.dode entero, heebo: 
en la resvecttl_va Admlnie~re.elón 6·BeeaUda.ei'óntle Rentas~ 

INF'ORM.ACION 

De los Municipios. 
Al Municipio de Tnlancingo se le concedieron los si­

guientes suplementos de crédito: de$ 1,500.00, $ 100.00, 
$1000.00, $150.00 y $100.00 respectivamente con cargo 
a las partidas de Obras Públicas. Conservación"'de cár­
celes, Forraje, Comppstura de carretones e Impr~siones 
Municipales. · · ·. . · •. · · · • 

. 

· serán nombrados directamente por el Gobierno,. de los. 
Administradores y Recaudadores de Rentas y de l@,s 
Tesoreros Municipales, quienes reconcentrarán en la 
Sección de Tesorería de la Secretaría General del Go­
bierno todos los productos líquidos. que recauden. 

Como sé verá también, en el mismo decreto que co..: 
)menzará a regir: hoy, mientras se restablece el orden 
constitucional en el E•stado quedan en suspenso todas. 
l!!s disposiciones que se opongan a las consignadas en él.. 

CIRCULARES. -Ta!Ilbién se aprobó un suplemento de crédito. d~. 
$ 100,00 .a. la partida de Gastos imprevistos del Mu1üci-
pio de Tulanc.ingo. . . ·.. . · · República MexiCana. - Estado de Hidalgo. -Poder Eje; 
-El Sr .. Dcmiingo G. Ramírez, previo el .nombramien' .cutivo:-Circuiar Núm. 131. · 

to respectivo, se.ha enca!'gado de la Presidencia Munici- · Con motivo de !iaber renunciado el C. Lic. Carlos Gar­
Pal .de esta ciudad. · cía, el puesto de Secretarió General de est.e Gobierno; 

-Los Sres. Abelardo Rivera y Abel Ramírez son Pre- he tenido a bien nombrar en su substitución al C. Elnri­
sidentes Munidpales, propietario y suplente, de Zacual- que Bordes Mangel, que venía desempeñando el de Ofi­
tipán. cial Mayor de este mismo Gobierno, y en Jugar del pro­

pio Señor Bordes Mangel al Sr. Lic Filiberto Rubio, 
N ombr<1mientol!. 

El Sr. Francisco Car baja! Córdoba. ha sido designado 
Jefe de la Sección de Municipios de la Secretaría Gene­
ral del Gobierno; el Sr. Lic. José Inés Novelo, Repre­
sentante del Estado en la ciudad de México; el Sr; Ing. 
José C. Borbolla, Jefe. de la Sección de. Catastro de Ja 
propia Secretaría General; el Sr .. ClaudioRodríguez, Ad­
ministrador 'de Rentas. de Huej a tia .. 

El Sr. Fernando Mendoza ha sido nombrado escribien­
·• te de la Comandancia de esta Capital; Secretario de la 

Comandancia Militar de Atotonilco.; el Sr .. Francisco de 
la Peña, Administrador de propiedades confiscadas y 

' Contador de la misma Administración el C. Luis Raiga­
daS:.; los CC. Antonio López y.Ansehno C. Juárez, Se­
cretario y Escribiente de la Comandancia Militar de Za­
cualtipán. 

.· Arma.& a la Policfa. 
Han sido entregados al Sr .. Inspector Generalde Poli 

cía de esta Capital, ci~ carabina&.Mauser con su corres· 
· pondiente dotación de parque, para que sea armada la 

quienes con fecha de hoy, han entrado ál desempeño de 
las lábores que les he encomendado. 

Al suplicar a Ud. se sirva tomar debida nota de laE! 
firmas de los expresados funcionarios, las. cuales van al 
margen de la presente circular, le protesto las segurida­
des de mi muy atenta consideración. 

Constitución. y Reformas. Pachuca, 28 de ag-0sto de 
1914. --El Gobernador Provisional del Estado y General 
en Jefe de las Fuerzas Constitucíonalistas en el mismo, 
- NICOLÁS FLOR.ES .. 

· . República Mexicana.·-Estado de Hidalgo. -Secretaría 
General.- Gobernación y Milicia.-· Cil'cular Núm. 130. 

Por virtud de la renuncia que el día de ayer presentó 
el Sr. Lic. Carlos García, del cargo de Se.cretario Gene­
ral de es.te Gobierno, la caal le fué admitida, con esta 
fecha y previo el nombramiento respectivo, me he en­
cargado· del Despacho de esta Secretaría,. cubriendo la 
vacante ql,le dejo del puesto de Oficial Mayor de Ja.mis. 
roa, el Sr. Lic. Filiberto Rubio. .. 

·· Al comunicarlo .á U d. para su conocimieI1to, le doy a co­
nocecer· tanto la .firma. del expresado Sr. Lic. Rubio co-·policía. . . ·. 

. mo la del subscripto Secretario. 
Jefatura 'le Fuerzas, 

La Comandancia Militar a cuyo Úente se encuentra 
el Sr. General Víctor l\ionter; fungirá en lo sucesivo co­
mo Jefatura. de las Fuerzas de la "Brigada Nicolás Flo-
res.'' · 

Importante decreto. 
En Ja Sección respectiva del presente número de este 

periódico, encontrarán los lectores el importan t<; decre. 
to !lXpedido por el .Sr. Gobernaclor sobre la Organización 
Provisional del Gobierno interior del Estado. 

En él están definidas las atri.buciones de los Jefes de • 
Fuerzas, que hasta: abora tenían el carácter de Coman­
dantes Militares, del Inspector Gen'lfal de.P0;Ucía. de la 
Cl!-pital del Estado, de Jos hesjdentes Municipales, qµe 

. ' 

COnstitución y Reformas. Pachuca, 28 de agqs~o .dE\ 
1914. - ENRIQUE BORDES MAi<GEL.+-AlPresidente Muni· 
cipal. . . . . . . . . . . . · · 

PODER EJECUTIVO 
NICOLA'§; FLORES, GOBERNADOR PROVISIONAr, 

DEL EsT ADO DE HrnALGo Y GENER.AL EN J El"E DE 

LAS E'uERZAS .OoNSTil'UCWNALIS'rAs !JEL MISMO, A LOá 

QUE EL PRESENTE VIEREN; SABED: 

En ejercicio de las facultades. extráordinarias d'€¡ 
que me. encuent.ro inveatil:lo y en acatamiento de.0los 
Decretos rélativos expedidos por el Jefe Supr~mo 
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2 PERIODICO OFICIA.L: 

de la Revolución, ;ha tenido a bien decretar lo si­
guiente: 

Estado en Pachuca, a los veintiocho días del mes 
de agosto de mil novecientos catorée,-,Nicolás Flo­
res.-Enrique Bordes Mangel, Secretario General. 

Artículo 19-Para garantizar los daños que _la 
Nación ha recibido de las personas que de ~ualqme­
ira manera han sido enemigas de.la Rev,olumón, que- NIGOLAS FLORES, GOBERNADOR PROVISIONAL DEL 
dan confiscados los bienes de ellas ex1Stentes en el ESTADO DE HIDALGO y GENERAL EN.JEFE DE LAS OPE-
Estado, por todo el tiempo que estén sin cubrir las RACIONES MILITARES DEL MÍSMO, A LOS QUE EL PRÉ• 
responsabilidades a.que hayan dado lugar. SENTE VIEREN, SABED: 
: .Artículo 2Q-La confiscación tendrá por obje. to En. ejercicio de las facultades extraordinarias de que 

d d 1 b' li me encuentro investido y en acatamiento de los De-
único, aprovech~r los pro uctos e os ·tenes con s- cretos relativos expedidos.por el Jefe Supremo de la Re­
-()ados o estos mismos, en la forma. Y de l¡¡, manera volución. he tenido a bien expedir el siguiente Decreto 
"'· ue expresa la parte final del articulo anterior. sobre la organización provisional del Gobierno interior 
-. del Estado. · · 
, Artículo 3Q Para ser efectiva la confiscación de 

Artículo 19-El Gobernador Provisional del Estado, 
bienes se establecerá en la SeQretaría General de tendrá además, el carácter de Comandante Militar en el 
Gobie;no una Sección especial que organizará las mismo, organizará el Gobierno interior, dictará las leyes 
labores r~spectivas y conocerá de las reclamaciones Y disposiciones que exija el bien público,_establecerá to­
"ue. se presenten, dand,o cuenta_ desde.luego con ell_as do lo COJfCerniente al sistema de su hacienda y ejecutará 
-. d l lo demás que no le esté prohibido por· los Decretos .expe­
al Gobierno para que este, en vista e as constancias didos por el Supremo Jefe de la Revolución. 

' -"ue hayan de estim.arse e.orno prue_bas_ e_n favor. d.e '" Artícufo 29-Los Comandantes Militares, creados por 
os confiscados, resuelva lo que en JUsticia proceda. raziin del movimiento revolucionario, dejarán de tener 

:El Gobierno nombrará interventores Y depositarios tal carácter y serán reconocidos en lo. sucesivo como Je-
.en su caso, con funciones de administradores de los fes de Fuerzas. Tendrán como jurisdicción la del Muni-

fi · cipió Político para el que fueron nombrados y ejercerán, 
bienes que se con squen. con las limitaciones· de que trata el artículo. siguiente, 

Artículo 4°-Tanto Jos interventores como los de- las facultades inherentes a los ramos de Guerra, Policía 
· t d \ b- t d Y Administración Pública, en cuanto no se rocen con las 

posita.rios, al rncau arse e os tenes secues ra os, señaladas a los Jueces de Instrucción. Militar y c.on"las 
formarán un inventario minucioso de. éstos y lo re- del orden civil, ' 

, mitirán .al Gobierno, sacando una copia para el P;e- Artículo 3°-Los Jefes de Fuerzas con excepción de 
sidente Municipal de la jurisdicción de los bienes los de la Capital del Estado, conocerán .de las faltas co~ 
que se confüquen. - rreccionales. Y aplicarán las penas correspondientes; y 

cuando se trate de delitos que debieran conocer los Jue' 
Artículo 5Q-L.os interventores estarán ob!.igados ces del Ramo Penal, avocarán el asunto a conocimiento -

· a rendir mensalmente, una cuenta minuciosa da su y resolución del Juzgado en turno de Instrucción Militar, 
administración, al Gobierno del Estado, haciendo. de la Capital' del Estado. · . 

d l d t ht · · l S Artículo 4º-EI Inspector General dé Policía de la Ca-
.entrega e os pro uc os que se 0 

· uvieren, a a. · ec" pita! del Estado tendrá las atribuciones que para los Je-
<Íión de Tesoreria de la Secretaría General, la que fes de Fuerzas señala el artículo anterior. 
ibrirá una cuenta de "Productos de _confisc:i:cíón" Artículo 5º-Los Presidentes Municipales serán nom­
y cubrirá los gastos que ~emande la rnstalamón Y brados por el Gobierno del Es'tado, con calidad de provi; 

· ] · · funcionamiento .. de la Sección a que se refiere el ar· sionales entre tanto se convoca a elecciones, y tendrán 
._ ticnlo tercero. las facultades que les están concedidas por las leyes 

existentes, en todo lo que no se oponga a lo expresado 
Artículo 6º-El personal de la Sección de confis- en el artículo 2Q del presente Decreto . 

..iacione~. así como el de las AdminístJaciones del Artículo 6°-La R€eaudación y Administración de fon­
Ramo que sean necesarias, será nombrado por el Go- dos del Estado estará a cargo del Director General de 

, 'bierno del Estado. Rentas, Y de los Administradores y Recaudadores del 
Ramo, que nombre el Gobierno, y sus atribuciones serán 

_ Artículo 7º-Las cuentas rendidas por los inter- las que expresa la ley orgánica hacendaria y sus relati· 
"-a~tores y depositarios, así como las de Jas, ad mi- vas, Y la recaudación '.de las rentas Municipales queda· "= rá a cargo de los Tesoreros del Fondo que nombrará el · 
fii.straciones de los hienas cm:¡liscados, serán glosadas. Gobierno, a propuesta de los Presidentes Municipales 

· por la Contaduría General del Estado. Artículo 7º-Tanto los productos líquidos por renta; 
Artículo 89-Se deroga el Decreto de 13 de Julio del Estado como los de las Tesorerías Municipales, se 

· d ¡ e· d d d z· reconcentrarán en la Sección de Tesorería de la Secre· 
odel p.reseute año, expi 0 en. ª 1U ª e tmapán. taría General de Gobierno, la cual abrirá cuenta por se• 

· Transitorio,-Los Jefes Militares de los Distritos, parado respecto de uno y otro ramo. -
. :a.l recibir el presente Decreto, comunicarán al Go- Artículo 8° -::-Entre tanto se restablece el orden consti-

. bierno del Estado,. las confiscaciones que h~yan lle,- • tucional en e¡,;Estado, quedan en suspenso todas las dis­
, -a·d· ·•

0 
a· .. e· abo hasta.la fecha, remitiéndol .. e originales posiciones que'se opongan a las consignadas en el pre. 

~ sente Decreto que comenzará a surtir. sus efectos el 1 º 
los expe_di~Jites relativ?s a ellas y ·quedándose con de septiembre próximo. 
~na>cop1.a para .su archivo, . Por lo tanto, mando.se imprima, publique, circule y 

Por lo tanto, mando se imprima, publique, circule se le dé el debido e inmediato cumplimiento. -
·y se le dé el debido e inmediato cumplimiento. Dado en el Palacio del Ejecutivo Provisional del. Es-, 

tado en Pachuca, a29 de agosto de1914.-NrcoLÁS FLO• : 
, Dado eti elPalacío del Ejecutiv&Provisional del RES.-ENRIQUE BORDES ~ANGEL, Secretario General._ i 

,1 

1 
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PERIODICO OFICIAL: 3 

SECCION AGRlCOLA 

Fabricación de algunos Quesos · 
Como puede aprovecilarse: el sobránte de leche de las lecherias. 

toa para sn Venta.:, Para llenar los moldes se usará una en ... 
chora y se evitará tocar la pasta con las manos todo lo que 
sea :posible y que las distinta.e opera.cioues se hagan con 
suma limpieza. 

QUESOS MAGROS. 
Pora estos quesos se utilizo la leche descremado y pueden 

hacerse de .dos maneras: com:o quesos magros frescos o ei ... 
guiando un procedimiento semejante al de la fabricación 
de quesos de Camembert, pero sin que seo preciso el afinado. 

(Tomado del •Boletin ae E·n e_] primer caso e.e procederá da la misma manera qu~ 
la Sociedad Agrícola Mexicana~.) para la fabricación _de quesos «"frescos;)-; _en el segundo caeri 

·Con frecuencia sticede que en l~s lechería.a o_ en loe esta· se procede como sigue: se pone. la; ~·eche' 8 cuajar, en cubas 
blils queda algll.n sobrante de leche, algunas veces de con- de porcelana, hojalata, modera, fierro esmaltado u otro m1>­
eideraci6n1· qo.e de no n.tilizarse luego se perdería. En estos terial apropiado ell que la limpieza. se pueda hacer de un~ 
casos, loa lecheros se ven obligados a ofrecer a precios muy manera ¡ierfecta. La temperatura. _a que 88 ha de poner . Ja. 
bojos el sobrante de leche que lea queda, sin que-siempre leche ea de 26 a 27 grados centígrados. La cantidad de 
les sea posible venderlo. cuajo que se d.ebe d<i emplear vario segll.n el tiempo en que 

'.S6.recurre generalmente a lB. conservación forzada. de la se quiera que se verifique la coagulacióu y_ también según. 
l0che pare. poderla vender al día. siguiente, pero no siempre ·la naturaleza del cnaj·o empleado.. En el com-e_rcio .se en­
se obtienen. resultados satisfactorios y es preferible utilizar cuentran cuajos que unas veces están bajo la forma de ·pol­
esta leche en lo fabricación violenta de algunos quesos, vos y otras de pastillas, dando en cada caso )as dósis que 
qne aunque. no sea una. industriei lucra.tira, siempre es más se deben emplear pa.ra cuajar determina.da caniid11.d de le ... 
ccnveniente que dejar perder la lech~ sin obtener ningún che, y el tiempo que ésta torda para coagularse. Ya ee em­
producto. , , . - plee cuajo en polvo o en pastillas es conveniente diluirlo 

Para. tal~s :casos S!3· preferirá .hacer quesos que se v-en-dan en ·una corta cantidlild de água.- tibia y mezclarlo a la lecha. 
,,-,con facilidad y que el procedimiento de fabricación sea fá· ogitando ésta con una paleta o un cuchorón para qae el 

JH, rápi'lo y que requiera pocos u.tensilios. cuajo quede unifsrmemente repartido,_ procurando en todcis 
.En nuestro país y especialmente en la ciudad de México casos que la coagulación sea lento, no debiendo pasar de 

he:y _un _gran·· consumo de los quesos._ llama.dos «frescos» y cinco .h-oras ni ser menos de dos. 
es de recomendarse la fahricación de éstos u otro.s seme- Se conoce que la !~che está cuajoda -cuando,, cor tondo 1 .. 
jan.tes en. los casoB viole-ntos a q.ue- a.u.tea me he refe1id,o. superficie con el dedo, .se. forma una. grieta que se cieria. 

Indicaré, pues, la manera de fabricar algunos de estos exponfáneamente. · 
quesea. Cuan<io la cuajada está de punto, se llenan con ella loe 

QUESOS «FRESCOS> moldes, haciendo uso de las espumaderas, procurando que 
Para Is fabricación tle estos quesos se cuajará la leche 

calentándola, antes de afiadirle el cua.jü, a une; teinperatura 
de. unos 30 grados ceptigrados. Uno vez caliente la le.che a 
dicha temperatura se le mezcla íntimámente la cantidad de 
cuajo necesaria y-se deja en seguida reposar ha.ata que la. 
leche cuoje bien. Entonces se divide la cuajada por medio 
de cuchillas apropiadas o en su.defecto con una paleto del, 
gado de madera, con un cuchíllo grande, etc,, de manera 
que se formen pequefioa trozos-que se van Comprimiend_o 

-en el fondo del recipiente en que.se hizo la cuajada, sepa~ 
rando el suero. Una vez que se ha escuirido bastante la 
c!la.jada, Be muele po'r. medio de u_n molinito de mano,·camo 
los qirn se usan para moler pequefias can lid ad es de mafz u 
otra·a semil1a.s, se sala. luego convenien_temente con sal fina· 
-¡µe.rite pulverizada: y procuran_do que éBta quede uniforIDe­
níente repartida en .toda la masa. Por último, se da la for­
mo a.los quesos por medio de molde de hojalata, dejándo­
los dentro de. éstos ·ha'sta. que tomen una consie.tenCia. sufi­
ciente para ·que no se deformen. Entonces se·· separan del 
mo1d.e .y cuando ya no escurra suero, se entregan e.l comercio. 

Todas las operaGiones deben hacerse can· la mayor lim­
pieza para que reeulte un producto de buena aceptación e 
higiénico. · 

QUESOS DE OREMA. 
Estos quesos se preparan de la. manera. siguiente: Una 

vez obtenida la cuajada de la manera que se indicó pora 
los quesos «frescos>, se separan los trozos de cuajada con 
una espumadera da fierro estañado y se coioc·an para escu­
rrir dentro de una tela muy limpio y que tenga mallas un 
poco Eepa.rad&-s, como la ."manta para .cielos'' u otra tela 

. semejante. · 
Ouando la cuE.tjade. se ha escurrido _s;ufi.cientemente, se mnE,"' 

, le y se le-añade, después de salarla, la cantidad de crénl8-
fresca que sea. _necesaria pa1;a. hacer una pasta untuosa.. 
Para que esta pasta sea homoginea debe hacerse pasar a 
tra".ez de una tamiz de cerdas de malla fina [.cedazo] y re-­
-cog1eu-do la pes.ta que pase a travez del tamiz. en ·un reci­
piente de porcefana o de fierro esmaltado. Con la pasta aoí 
preparada se llenan unos moldes- en forma de -corazón u 
-0tra. forma, con pequefias perforaciones pare._dar salida al° 

- suerofy cubiertos en su interior con un trozo húmedo do 
muselina. Después de al ganas horas l.os quesos están lis-

no queden huecosy haciendo este Hen•do lentamente para 
que la cuajada forme un todo compacto en el interior del 
molde. 

:Los moldes o formas, son ciliodroB" sin; fondos, bechoS 
de fierro esta.fiado que tienen numerosas. per-fora.ciones par.a.. 
dar salida al suero que escurre; la altura de estos ciliudro_s 
es de 12 centímetros Jo mismo que su diám·etro. 

Lo parte inferior del molde se tapo con un dioco d.e m~­
dera de un diámetro mayor que el de 1a forma.,. :estriado en. 
su superficie _para. que quedAn pequefioa ·intersticios pqr 
donde_ escurre. el suero. Estoa moldes· con su _tar-a, se colo­
,can sobre mesas :·que tienen una ligera- inclinación _pata 
que el suero escurra. fácilmente, recogiéndose por medio d_a 
un canal que le dá •alido fuera del loeal en donde se fabn~ 
can loa quesos. . 

Es conveniente mant13ner 18 -pieza en ·donde se hacen lds 
quesos a una tempera.tur.a- comprendida -entre 15 a: ¡7·., ceú--
tígrado•. _ -. 

A las 8 o 12 horas de haber puesto l.• cuaja:la e11 los que­
sos procurando hacer]o rápidamente y con cuidado, para 
q:ue no-se rompen. Esta operaQión se ejecuta pon~e~do so .. 
bre el molde un disco de· mad_efa igual B.l que le s1rv~ de 
asiento y eón la.a dos manos voltear.- el nlolcte; y _n::i~nte-n!e1:1~ 
do unidos los dos dis~os de madera a las aberturas de dicho 
molde, y colocando todo de manera que lo parte que an\<>Ji 
estaba en ]a base, quede haCi1:1. ai:rioa. 

Al día siguiente fos quesos hán adquirido cierta consis­
tencia y pueden quitarse lo~ moldes para que sirvan. pa.r~ 
la fa.bricación :de otros-nuevos quesos. Una. vez q.u1tados 
los moldes se procede a salar los quesos para. lo cua.J se h!J. .. · 
ce uso de sal finamerite p.ulVerizada que se espolvorea. en 
toda la superficie del queso. 

Después de ¡g~lados los quesos quedon ya listos para 
venderse.· "'· , 

Aunque este método de utilizar la leche deecremoda es 
un poco ·más com¡;ilic"B.da· que el anterior,- es sio embarEo 
más conveniente, porque para cada queso entra.. una menor 
cantidad de leche y por lo tantó, se obtiene un mayor ren. · 
dimiento. Adem.áa, los.,quesos obtenidos de este m-odo tie .. 
nen m_ucho mejor sabor que 'los qli.esos magros fa.bricadoe 
con la cuaj•da molido y moldeada. - - - ' 

. ALFONSO MAGALLOR 
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PERIODICO OFICIAL. 

El Cultivo de la Caña dt.azúcar para 
ta fabricación de Miel. 

--· --.-.---

del nitrógeno, mientras que. los azdcsres que contienen son 
muy útiles como alimento, surtiendo el calor y la energía. 
En. otras palabras, un hombre ocupado en labores pesadas 
m11.nua.le_s, ptidiera .. come~. un_a gra_n-c¡;i.ntided· ... d·e:_miel con ~na. 
economía considerá Ole en cuan to al coáto de la.Comida y al 
mismo tiempo Con:seguir-u.n .S-l;lrtido_.._de esas materias que se 

(To_n1;ado -ael «Bole.t1n de • j d 1 dº " - .i.~ ;1.:¡ 
la soci'ede;d Agricolo; Mexfcaina~~) convierten:: en_ c·_a· _.or y. _e:q~rgía: _ ur.anta e - proce 1_m1en.1'.""·. "Pi.".' 

· Él cultivo de la caña para Ja fabricación de miel se efec· gestivo, suminietrándose ·~si en abundancia !Os elementos 
d l · · ] quB más se ;necesitan. -.tú-6 prácticamen.te: ~-- a- mtsm_a .man~r~ q~e-se ~-mp __ ea CUllll-

do Ja Cflña. está destJnad·a _para la fabr1ca_o16n de azú:-car.. La_s .Existe una opinión general-y- e·sta se basa en observacio· 
oefl'tias mismas se plantan e~ la primavera, _ha?iéndose gua~- nes fidedignas~que e1 empleo de demasfo de aZcúcar en un 
.dado bajo una cubierta mo¡ada durante el mvtemo para evI·: alimento 'tienda a causar gordura. Esto v~le sin .embargo, 
.,:t3 r que. ee helasen, y las ca~~s nueva.e creeeu en los brotes sólo cuando Se prtecinde el debid_o ej:ercicí.o acompaftando 
de Jos nudos de las cañas v1e¡as. · . el uso de tal alimento. Una persona de costumbres seden-· 

EL AREO y LOS TERRENOS !arias. adquiere una tecdencia ala obesidad por comer gtan­
des Cantide.des de az:iicar .i3:-in b-a.'cer ej-ercicio vigoroso. P·or 

El crecimiento de la .caña de azúcar para hacer miel es el otro lado, el qae vive mucho al aire libre, se Mi el debido 
factible·sobre una gran é.rea.de los. ~stadoa Meridionales. ejei"cicio.,. y<se permi.te·ba.stflrite el trabajo manual, pudie.re. 
En cue.lqui.er parte e:n que s.e. puede. cr~a.r la. c.a.ñ.a para e:J.a".' córner g·randes cantida.de-s de·a'zúoar sin e.dquirir. tales teDi· 
bore.r ezú<'le.r (por eJemplo-, en Flor.id!l'.,· ~:o:is1ane. :f Texas-) denciaa._ Es·s.u·me.mente dHseable que_ ae oponga en cuan.to 
se puede criarla también para la fabricae1ón de mieL Ade, sea posible la tendencia a hacerse gordo, pero parece que 
más, hay un~ zona consid·e-rab:le_de tierra. sl_~orte de ~ata. ea.te fin se puede lograr por otrvs medios más cómodos, que 
:región que. produce excele.nte _,cana. pare. la. m1el. Se, p~e.de por privarse de un alimento tan estiinable y sabroso. 
decir que la cuarta a:q.dee_te. de rexa.s, dos terceras roer1d10-

d T l t d AJ b l EL VALOR DE LA, INDUSTRIA DE MIEL DE MESA 
i'. ~uale• del Estad? .. e ';J,u1sIBna, a ercer_a e- a ama,_ . a 
, cuarta de Misisupp1, la tercer•. de Georgia¡ .Y toda J?lond~, EN LA ,lGRICUL'.)'URA 

puedari cou.sidere..rse como ·~en1endo ·' cond1c1ones. cl1matér1- Uno de los puntos prominentes en relacíói:t con el des0.-
oeas favorables a la producción de la·<iaña d~ az~ca: que. se rrollo .de Ja industria de las mieles de. mesa es su valor pa-

· l'uede emple,ar provechosamente para la fabncac16n _de miel. ra la agricultura. Esh industria es upa euya conducc.ión 
·Hay también otras áreas, aún al norte de las mencionadas, conviene más al hacendado chico que al má• grande. Es es· 
en dDDde 110ualm.ente se pudieron co.nsegnir resultados ex- pecialmente una in.dustria que utiliz.• provechosamepte los 
c~len_tes. ''Es bfon coDocido que la caña de azúcar cui:ndo esfuerzos de los que cultivan solamente unas hectáreas. Por 
¡¡e la cría en te.rrenos pobres Y arenosos,, produce el ¡ugo consiguiente, bs campos de caña de ~z)icar que se crian pa, 
¡nás. puro y u.no que·.hace miel .Dlé.S .cl~r1~_q.ue .. :cu11ndo se la ra. le. fabricación de_.miel, generalmente- sori. chicos, ~son 
cría en -terre11os oeetu.ros. o muy fert1lee .. Lo~.,~.9rranos cla-, co·rrespondientem.en.te. numeras.os .. _Es ·v.erdad:-q11E\ po.r. pro-
10os.y arenosos de las regiones cita.das son peculiarment~ fa. pósitos económicos más vale que las fábricas en las cuales 
.Yo±_ables

1 
p_or·esto,. B.la.produ.cción de una caña con un J.Qgo a.e hace la. miel sean ta.n grandes .como .convenientes .. y sin· 

JPUY puro . Estos terrenos sin .embargo, :•?n muy faltos en emharg0 no hay que olvidar de que la calidad mejor <,le es­
aliinentos para las plantas., Y 81 DO Se fer\Jhzan DO producen. ta SUS!ancia Se hace por loB méto:iOB primitiVOB que hemos 
une., cosecha- de basta:pte magni.tud para hacer -provechoso descrito. Esto se debe· may_or·me.nte a ·que las prim.ere.s pre­
eI cultivo de la caña. Por lo tan.to un empleo liberal de abo· siones de la caña siempre rinden los más puros jugos y por 
uo es necesario en fodos estos sitios. Con él empleo idóneo lo tanto 1an mieles de color y sabor más finos. Pero por el 
de m•lerias fertilizantes no es difícil obtener de 35 a .60 to- debido manejo los hapiehes que rinden presiones fuertes"y 
:lleladas de caña por hectárea. En algunos casos cosechas extraen de dós terceras a tres cuartas partes del jugo ·se pus­
.más grandes se consiguen. den utilizar en la producción de un producto enteramente 

" Una tonelada de caña buena, con un contenido usual de •afüfactorlo a) paladat y a la vista. . 
·.:aZ.úcar da..rá deed.e 68 a. 90 litros de miel, s.ee,ún el carácter Por lo tanto, parece que u.na. industria de.esta clS:se con· 
•. d·e los 'pro~edimientoa que se elnplean en la-,extra.cción Y la vendria p'articula.rn1ente a la agricultura general sob.i'e un.a 
'.ievaporsción del jago. N aturalm.en.te cuando se emple&n en é.rea. grande, au.ministrB.ndo. un medio no sólo de surtir a la 
la extracción Y evaporación no se espera que será tan gran- familia un producto saludable y sabroso para lo mesa, sino 
de el rendimiento. - una a.obra. ·que, cuando ae reconoz.can plena.mente sus ene.-

· .. · Los gastos \dales de produc~r u? litro de mie:J (in~luyen- lidadee, encontrará.un mercado fácil y p.rovechoso en to.das 
do elpreci9 de Ja caño, lafabneac1ón y embala¡e,} s1 se em· partes del país. Las g•nancias que resultará u al .hacendado 
ple• maquinaria mod.eroa, varia entr.e 12.5 y 16.0ctvs. m~n, chico del desenvolvimiento de esta industria no son de me· 
Este producto se vende en el mercado a oerca de 22,0 ctvas. nuda importancia" EL bienestar dé la, clase agricolá en ge­
m~n. por li\ro en bordafosas. y hast• 30.0 cts, en latas más neral no depende de una sola industria" sino del conjunto 
ch.icas. de todas las industrias agrlcolas, muchae de las anales, exa-

EL VALOR ALIMENTICIO. .DE· _LA. MI1:1:L. DE ;LA CAÑA minadas separadame"µ.te, ee considerarían de una impotta.n .. 
cia muy despreciable. 

· Aunque es verdad que lae mieles de. esla clase .. se emplean LAS. DipICULTADES QUE ACOMPAÑAN LA PRODUCCION 
mayormente por su caracter condimenta!, .no b•y qu;i olvi-
dar que tienen un gran válor alimenticio. Ea irna opinión DE LA MIEL DE MESA 
muy común al presente. entre ·los quimieos fisiológicos, que , Le. dificultad principal que hasta .el presente h& aeompa­
la gente toma demasiado alimento nitrogenado, especial. nado la venta de las mieles de mesa producidas en el Sur, 
mente demasiada carne. Los experimentos que se ha.n efec• se ha encontrado.en que, cuando hace calor luego de fabri­
tuafo en la Oficina. de Química iudican que cuando se" le ·earlas, suelen' fermentar o agriarse. 
deja a su voluntad, Y comiendo su ~ración usual,. un joven . Es •p>iefi\e qne esto fermentación sólo pueda tener lu­

'':pesando 68 kilos qon~umiril de, 15 a 17 gratn°•· dé nitrógano gar por la introducción de"levaduras de alguna clase en las 
·por dio. Muchos.peritos conocido~ c_reen que esta .. cantidad latas, y ea evidente qne cuando se evit• tal introducGión ya" 
se pudier> reducir a 12 gramos d1anamente, o .aún menoe, no hay peligro de la fermentación. . 
llO sólo sin molestia sino con.mucho provecho. Es evidente 
¡por eeto que nn empleo más. general de miel de mesa como Un método muy común para evitar la introducción de la 

, alimento tendr!• la tendencia a aumentar' la proporción de leve.dura en las mieles, es por .~1 empleo de algún anHsép-
1Dat,,1a no nitrogenada en. Ja comida;· y si se substituyese ticc¡ en conexión con la fabricación y almacenaje del prÓ-
!IJor los alimentos de carne la miel, le. c8ntid•d de nitrógeno dueto. · 
que se consume vo disminnyéndo. Como es bien conocido, El que se ha usado muy cmnunmente .es el ácido sulfuro-
1ª" mieles de mesa tienen sol&mente un vestigio peqneno so, producido por qnamar el azufre en un horno al propósito.~ 
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PERIODICO OFICIAL. 
. . 

Este gas ha sido empleado extensamente en la f~bricaciÓn . neces!dad económica. fabricar un producto blanco, y eefu, 
de mieles de mesa, principalmente por su efecto clarifican- necesita el uso de agentes blanqu~antes de alg\ma clase. · 
te, y sólo.incidentalmente por sus calidades .antisépticas. ·Entre éstos es tal Yez el más común el.azufre. ':]:ambjén, 

Precauciones muy sencillas rendirán inútil el empleo del en lavar el azúcar b!a~co en la cen!rífogs, soluciones ¡le las 
huma de azufre como un agente preservativo. sales de estaño 0 de añil, se emplean a menudo para dar bri­

llo adicional al azúcar. 
Si se pone la miel inmediatamente en las latas o en las 

bordalesaa cuando esta· caliente, es decir.,. cuando vien~ de Estos agentes b_lanqueantes deben-~ª necesidad, quedar· 
las pedlae o tacho, y si éataB han-sido anteriormente ... bien en ll;\ ,mela.za., haciéndola a estffgrado no api'oveehable._po'-''. 
e6terillz8das· por_ cond)1Cir en ellos ve.por: sobrecalentado por el coneumidor. P?r estas razpnes ·es. evidente, que· la .fabri· 

·un pel'iodo baet. ánte. para dejar que el calor· penetre en los e.ación de miel de mee• directamente .de I~ planta·produclo· 
d d . ra ee debe fomentar. · · poroe. e .1a )ll&deta y ·me.te.- -Jos gér·menes, y entonces_, ·.es-

:pués de llenarla.s .y 1mtee de. que pueda tener lugar la mfec- Pe un exámen ¡¡enerál qe los datos que .han sido jui:ita· 
-0ióu, se tapau loa· ·agUjeros·.de. entrada con tapas· e.ntisépti- doa i;n e.ato.aexper1me11tos,pa.r@·ce::que.es en:teramente·-po_.Biw 
'<l••, fijadas de manera que no puedan entrar· ningunos gér- ble ,h•cer _frente al pedido por miel de mesa en lo.o Estados 
·menes se habrá evitado todo peligro de la fermentación. Umdos directa':"ente de fas plsi;itas,_ e'Vitando as.f el peligro 

. · de la adulteración o la contammamón con substancillB da-
.. ·No ea difícil preservar la miel, aun en bordelesas;. de este ñinas a la. salud ... El consumo general de .mi'elee de esta clase 

. ,modo. . : estorbarla, es y<irda~, la.industria que está ocupada a~tual: 
En el Departamento de Agricultura están a_lmacenad_as mente en fal¡ncar smtéticamente de ma!eriasde_orlgen du­

das bord.alesas .de miel de tres años, embal_adas. de .la mane- ,dos~,, ~na miel p~ra el· empl_eo de la mesa, pero anualmente 
r& des·crit_a., en les.cuah:3s·.no eB· evidente.la; me.nor .. s·eñal de C?·nten.1endo can:t1~ade_a .variantes da mela,Zia-,.producto in~ 
Ja Íernientación. · c1dental a la fabr1eac1ón. de azúcar-:y c.ontamina¡la a un 

Se h~ llamado la atención del empleo del ácido sulfuroso grado más o menos grande con las substancias dañinas a 
11omo un agente blanquean te y tambíén a la predisposición la salud. 
)~enti>ble einacer.toda acerca del ·calor. del producto. . El bienestar general del consumidor y. c1el hacendado, se 

.~a hay._dud~. d_e que l_as pr __ edispos_foiones del 0011enmidor ÍOl"maria por lo tanto, por el nso general de mielescpuras de 
la clase que se ha descrito . . qeben ser considera.das tanto como sea pqsible, pero sus pre. . 

dillposiciones nb deben ser gratificadas mediante el empleo Del "Yearbook" del Dpto. de Agra. de los .Estados Uni· 
• de cualquier substancia dallina. dos. 1905. · · 

Si al consumidor no le gusta miel de color obscuro, se . =================c=T"==~c===== 
,puede negar _a comprarla. No se. debe .. in_ducitle a comprar- º ·.: • .• : ... ··:··· • 

. !:fj~:.1~~1~~1'id"aº%. ~¡ a::ti~~~,;~~ti~~':c!~::e ~i;,e 1:~~~1'L:~ Dominio del Gusano de la Naranja 
iµielea de ID'esa qu,e con.tienen mucho .a.zu·fre, tienen UD sa-
bor muy notable e indispensable, aunque es el color claro (TRYPETA LUDENS) 
y agradable. 

Es, e:videri.te, por lo ·tanto., ·que .el· Uso. de -.cualquier blan- (Tomado del <i:Bolétin!ie . 
quee.nte,Q:e esb1 clas,8,. ~ll. la fabri,ca~i(>n,"de miel de .mesa es _._ . . _ 1ª Sociedad Agrícola. Mexicana..») -
>iumamente r,eprensible .. En la fobr.icadón de azúcar es La pedste clonooida. en este paíds co

1
mo la Trypeta Ludens, 

1 l · d 1 1 gusano .. e ª. naranJa o mosca e· a fruta, es. ·muy seria y 
. usua agregar a. ¡ugo Cn8I) 0 se ª·preparo para •caneen- -el domrnarla en nu_ estras a_rbole. ádas de.frutas :del género 
. itación, una. cautiaad de eal bastante para neutralizar sn · · · f · 

á_cido libre, . .· ·. .. citrns, exigir es uerzos continuados por parte de todos. los 
· · cu]tivad.oree. Estos trab.ajos- sin emb·arg.o, Do necésitan 

Esto es aconseiable en el o.aso de la fabricación del azú- pr~longarse por todo el año, sino solamente en cierto.B pe· 
·CBT, porque duran.te el proceso de la.evaporación, aun en .el riódos .. Es o1'jeto de esta circular, y lo será ¡le. las snbse­
-vacio, Ioá-jugos.m·uy ~cidos ·au,f:r0n más o:.:menos la cpnve.r- .:·cuen_t~~·,. ofr:~cer direcc.ion.es explicitas para es.te tre.b.ajo de 

, '8Í6D del azlicar cristalizable. e,n gh~~osa o azúcar no crista- domm.10 con respecto a I~ época apropiada para ciertas fa-
, 1izable, disminuyendo as! el rendimiento. · ses del trabajo. Afortunadamente Ja fruta es afectada aqui 

-.En -lal!' niieles;· .¡:¡;in emba~.g6,, · ~o,mo ª.~)la. inericionado ya, de un. mod? mucho· menas extenso .que :~n otra.a;. ·partes d.e. 
uiia tal inversión es muy deseable, porque evita la seguuda la Bepúbhca. La peste .se extiende sobre lina larga por· 

.. ~difi.cultsd: princ_ipal en ·la fa.b;ricación, B.:·sab.er,. s:n tendencia. ción de México, pero es e:D,'.-unas comB¡rCa.s ~·ucho.mas e.hun­
a cristalización. En los ensayos efect1¡ados por el D_e:narta- dant.e que en otras. Los ataques de esta peste no se limi­
menlo de Agricultura,. conaig.uientemen!e·, ninguna basen.en· tan a los frutos del género citrus. · Muehas otras frutas son 
i'raliz_ante ha aido empleada. La sgrogación de la. eal facili- infestadas por. Ja misma clase de mosca, y este hecho. hace 
ia la clasificación de los jugo9 y el.alejamiento de .las ma\e- más dificil dominar el in al en nuestros plantíos de nsranjas. 
riaa indeseables, las que •e cuajan y se asientan bajo loe InforJ!leB ':""" de.tallados ac~rca de las frutas que dan 
·<los efectos de la cal y del calor. hospeda¡e al msecto será.u pubhcados en.otra circular Es 

EBto, ne..turalm.euten e~ un· fin mu-y. d.eseab.le,. pero la. ex- impo.rtante, no .obs,tante, s·e.bei· que se hall encontrad~ in· 
:j>Biiencie. ha. eneeil_ado, que es m·ejor rechazar· ]8 asistencia featadas por la ro.osca las siguien.tea clases de frutas del 
de tales procedimientos que co~ren ~l riesgo d.e producir género citrus: toronjas, navels, Temprana de Boone Tar • 
. una miel'qae .. e·e solidificará en-. una. masa más.o menos_ du- día. deHB.rt, Tangerina, Oidre.1. · .. Lim.a.s drilces y na'ranjas 
l?a. de aztiosr. 'Se ha,.aver.iguBdo que por sacar continuamen- agrias. 
·te la. e.spuma del jugo durante ·el procedimientq de la eva- A fin de dominar la peste del insecto, o hacerla desapa• 
noraoión, .la mayo:r .Pa.tte que se ha t\s_e_ntado _por el ce.lo!' y recer, es nt: cesario primero conocer B·u historia; ·vida y .. QOB· 

por la deneificación del jugó, ·se puede sacar mecánicamen- lumbres.· Algunos detalles acerca de esto pueden hallarse 
·fo. I'ara obtener un producto claro,. la miel delgada y aun en los dos arti~Jos a que antes se hace referencia, dándo­
l• cocida, pueden _ser. filtradas .mient.ros esMn todavia calima- se aqui solameirte una somera exposición sobre el particu­
ies, por arena !> por alguna ctr. substancia, sacando así loe lor. La mosca, sin duda familiar .a. todo;>s los .cultivadores, 
pedacitos de materia sólida, que esté_n en suspensión. ea. un. poco. má;s grande que la mosca casera de color ana-

LA SUPERIORIDAD DE. MIELES FABRICADAS ranjado, •COD vetas del mismo co)orso bre las'alas teniendo . 

DIRECTAMENTE DEL. JUGO 
la hembra una prolongació.n larg• y .esbelta del 'abdómen. 
Los huevos se pon.en _dentro de Ja coxlez• de la fruta en 

La miel.que ae fabrica directamente dela calla de azdcar , una. pequeña picadura hecha por el aparato. de pone.r. hué, 
-Oebe for:zosaman te r.ecomeniiarse a} ,con su nii¡lor en epni pa.· vos de la mosca. he in bra. Se ha digho con anteriori~ad que 
Il'ción . e<>n )as 'melazaa: que SOI\ .. UÍI producto incide.nial .de .~olamen.\e \a fruta madura. es her,i:<Ja, . rero ,par~ce .·que en; 
Ja fabricación de:azuear. Eiíla-produccióo.d·eazlicar es una esta región frutos muy verdes son también pun.za~áe;· · 
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6 PERIODICO OFICIAL. 

Loe huevos se desarrollan en unos diez y pequefiisimos semana y con más frecaencia si es posible. Entiérrese esta 
gusanos que se abren camino comiendo al reded.or 9uyo en fruta en una fosa profuuda y cúbrase a lo menos con dos 
la corteza pul pe, causando primero un punto de color más pies de basura .. Esto reducirá el número de moscas que de-

. brillante en la superficie exterior de la .fruta, y mostrando ben salir. a fines del presente mes ydurante el mes d.e Oc­
después eefiáles de decadencia. El tallo se desprende y la tubre. Un plan bueno c.onsiste en cavar nna larga fosa de. 
fruta cae después de haberse comenzado a P?drirse. Por cuatro o cinco pies de profundidad y llenarla de la fruta 
tres o más semanas los gusanos (maggots} trabajan en el dallada, pero debe arr(}iarse uu .poco de cal sobre cada 

.interior de la fruta y ,se abre camino al terreno ya sea de- hilada de fruta que se coloque en la fosa. · 
bojo o perca de la•naranja calda transformándose en crisá- Los gusanos ,(maggots) deben volverse crisálidas y per­
lida o capullo. La crisálida permanece quieta.en el terreno ,manecer cerca de un mee antes de que las moscas puedan 
como una media pulgada bajo la superficie, por. cerca de salir, Por consiguiente, es prudente dejH la fosa abierta pa• 
un mes y.entonces la mosca adulta. enierge de entre ellas ra recibir lo menos tres semanas de o.esperdicios (-men-os 
y se abre campo para salir faera a comenzar de nuevo la de tres semanas de tiempo.) Debe haber a lo menos dos 
puesta de. huevos para la gueva generación. 0.ada genera· pies de basuras bien apretada sobre la fruta. El quemar liL 
ción ocupa unos tres. meses desde la puesta del huevo hasta fruta es más satisfactorio en ciert-00 respectos, pero el pro­
la salida de la mosca adulta. · · cedimiento es generalmente más dificil y más costoso. Sin 

No puede equivocarse la aparición gusano (maggots,) embargo, si alguno prefiere odoptor este método de destruir 
e.un que se encuentren diversas clases en ]as frutas enfer· la fruta caída Y la quema por oomplE.to, no limitándose a; 
·mas~ Este gusano (maggot) es blanco, sin piernas,- como calentarla para lo cual a·ebe arrojarse dentro de la pila que'. 
de un. centímetro de largo, cuando he. alcanzado su comple- va a quemarse las naranjas recojidB.s en nnas. tres seme1nas 
to crecimiento, y más grueso por un extremo que por el antes de encenderla; loe resultados serán completamente. 
otro. El extremo más grueso es aplastado y tiene dos pe· satisfactoriós. Estos gusanos (maggots) son muy resieten­
queñoo puntos negros; parte del aparato respiratorio. El tes. al calor Y requieren quemarles largo tiempo para' ma-

, otro extremo, en el que tiene la cabeza, es puntiagudo y !arios. El medio mejor para lograr esto es. con la hornilla. 
negro en la punta, No :pueden fácilmente confundirse con incinerador.. 
ot;!la_gusanos que aparecen en las. frutas enferm.as de gé, RFGADOS.-Por el tiempo en que aparezcan las moe-
r · citrus. cae de esta generación, que será a fines de Septiembre O· 

>JOMINIO.-El método de dominio ya puesto en práctica principios de Octubre, riéguese sobre loe árboles un llqui­
·por muchos, recogiendo y destruyendo con frecuencia la do. dulce envenenado, que se conoce con. el non¡bre de cebo, 
fruta dallada, es eficaz hasta cierto punto, y debe continuar- envenenado. El objeto de este cebo se explica en un .párra-. 
·se, pero es necesario añadir otros medios tambien. El P•· fo anterior. La fórmula para preparar el cebo de riego ea 
. rlodo más vulnerable en la vida de este insecto es durante como sigue: · 

BU edad aaulta. Después de que la mosca alada. emerge de Jarabe dulcé [espeso] ........ '.6 libras 
la 'tierra, debe alimentarse durante vatios dias antes de que Arseuíato· de plomo en pa.sta,.;. l libra 
sus huevos estén desarrollados y liat-Os psra ser deposita- Agua ..••..•..•.............• 20 galonee 
dos en 'la fruta. Dil.rante este tiempo vive en los árboles y El jarabe puede hacerse con piloncillo o dulce., o puede 
chupa' los depósitos dulzosoa y gomosos sobre la fruta y comprarse. El arseniato de plomo es dificíl de conseguir 
hojas. Regaudo los árboles con algún liquido dulce y en- en este país, a menos que se encargue expresamente una 
venen.ado en la época en que las mosca• están precisamen~· cantidad a los Estados Unidos. Es el propósito· de es{a. 

, ta emergiendo .de la tierra, .es posible envenenarlas anteá de Asociación peélir ésta y otras ·substancias para riego y pro­
que piquen la fruta para poner sus huevos. Aplicando este porcionarlas al costo a los 'miembros. Este afio, sin embar­

. métodojuntamente. con el de destruir la fruta caída, el tan- go, uo ha sido posible llevar a cabo esto; pero uno de nuee-­
to por ciento.de frutas infestadas en un plantfo debiera ser Iros miembros el Sr. W. W. Hopps, a encargado bondado-
muy pequefio. - sanlente un surtid9 que proporcionará ~ los qua lo deseen .. 
. CONDICIONES PRESENTES.-La presente genera- Si por alguna causa, no fuere posible hacerse de la refe--
ció.n (!e la peste está ahora en l~fe:z de gus~no (maggot,) y rida subtancia, puede substituirse, como sigue: 
much-0a de estos están ah.ora ¡untamente rntroduciéndose Arseniato blanco ........ ·' ....... ! libra 

. en la tierra para convertirse en crisálidas. Las moscas se Sal. de soda [soda de lavar] ...... 4 libras 
,-·¡ ·1entaron a principios de Julio y depositaron sua huevos Agua •..•..............••...... l galón 
'1. .... aB~ na.ra.Jijas qü.e están. aun completamente·_. verdes. Ei1.- · Hiérva.11'B'e-los ingredientes e.ncitados arriba, en une. va.si~ 
algunos cMOB la rojadura de la fruta y el extremo podtido ja de hierro durante veinte minutos 0 hasta que se disue]-. 
en la clase llamada nave.ls hizo colorear. algunas naranjas van. El líquido que se obtiene de este modo es araenial-0 
haciéndolas atractivas para la mosca .. En otros casos no de cal y debe diluirse antes de usarse. Ea menos satisfacto­
obstante, parece,. que la fruta fné picada completam<mte tio que el arseniato de plomo porque las fnei:tes lluYiae l" 

·yerde. Ahora no parecen eslar presentes l•s moscas y esto lavan de los árboles con más facilidad Esta solución d&· 
pudiera indie·a·r:que las generaciáues están más agudameu- afseniatO ·de cal se usará. como signe 

. te d;efinidµs en esta regió~ que en el Estado de Morelos y 
otras partes de la República. En algunos casos estas moa-

. cl\&de Jµ1:io tuvieron su origen en las naranjas tardiaa que 
permaneo1e.ron sobre los árboles hasta. los meses ·de Abril 
y Mayo,. y los de gusanos (maggots) en estas naranjas se 
p:r;Jd-ujeron la.a generaciones _de mosca_,s. de J u_Iio" s·e verá 
por consecuen.cia, que un sólo plantío d.e frutos. del género 
citrus, provee frnta_- para las cuatro generaciones en -el mits­
l'.b.o año1 pues no hay periodo de descanso entre una gene-
ración y otra. ' 

En v,irtud de eatoa ·hechos,. el 4 de Septiembre se dirigió 
- una carte. circ:alar B los· :miembros_ que tienen plantíos- e:ri 

producción urgiéndolea a recoger toda la fruta caída y en· 
te,rrada dos pies bajo_ tierra. Las siguientes direcciones pa­
ra el dominio del insecto se dan aquí las que serán aplica­
bles a la región de las costas del Golfo hasta que BEi euvfe 
de esta. oficina. inform.ación más .amplia. 

· DIBECCIONES PABA EL PRESENTE TRABAJO 
DE DOMINIO.-Desde ahora en adelante, recójase toda 
fo fruta c"ida en el plantío entero a lo menos una vez a la 

( Oontimwrá.) 

El ~'Dry"Farming'' en .Espa.ña 
INTERESANTE CONFERENCIA DADA EN LA ASOCIACIÓN' 

DE AGRICULTORES DE· ESPAÑA EL DIA 13 DE 

ENERO DE 1914 PQ;R EL SOCIO DE LA MISMA D. RAMIRO 

ALONgD CASTRILLO Y BAYÓN 
(CONCLUYE) 

· (Tbmado del «Bo1e·t'ín de 
la Sociedad Jsgr.ícola Mexi~ana».) 

En el resto de la finca, en que la pr.ofondidad del suelo. 
pasa. de los 2150 metros, hubiera. sido una locura e.xpon-erme­
e. estar a: merced -d0- la.a· nubes y ,-e. recolectar_ mBdias cose. 
chas d.e habas y de trigo, por ejemplo, cuando en un año, 
no solamente seco, sino d.e lluvias tan irregulares como el 
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anterior, he logrado obtener en las 30 hectáre&s en que en• 
.sayé el "Dry-Farming," 48 fanegas de trigo por hectárea 
€n la vega y $7 en los altos. 

El problema de los problemas era para rol el de ~pli~ar 
o no -los abonos qnímicoe, porque aunque· ·yo me inclino 
más e. las modernas teoría.e nor-tea.merie:O.Das que, como Bn· 
tea dije, consideran al $uelo como.un conjunto de mat~riae 

·fertilizantes, en las que lo único que debe hacer el. ag~icul­
tor es solnbilizarlas con loe buenos cultivos, confieso mge­
nuameute que en este punto no tengo aq~ella. conyi_cción 
'absolnta necesaria para tomar nna reeolución defimtiva, Y 
·en le duda, he optado por suprimir el nitrógeno y la pota­
sa, dando únicamente al barbecho 250 kilos de superfosfa. 
io del 18-20 de ácido fosfórico, porque en las repetidas ex· 
;¡íeriencias que he efectuado saqué la convicción de que en 
las parcelas as! abonadae ee máe precoz la madurez; Y ga­
ji.ar, no semana.a, Si _Do día.e, en un clima te.n ce.lnroso como 
€l mío, es tener rnúchleimas más probabilidades de·que la 
;granazón se -efectde en mejores cond~cioo e_s, y b_ien ss_béis 
todos que el resaltado máe o menos eatisfactorio de una 
.cosecha depende de como ha granado. 

Por lo que s'e refiere al enriquecimiento de las tie~ras en 
1'.ll&teria orgánica, estcy tan convencido que, de las loO hec­
tárea~ que hago anualmente de barbecho, 40 recib~n maja. 

,..-·-~• directa de las ovejas y 20 las siembro de aher¡a, e~te. 
:Andolas en verde, cuando llega la época de sn :fl:oramón. 

· -0on lo cual, aunque en estas 20 hectáreas no se couser"."e tan­
ta humedad como si hubiese. estado de barlcecho desnudo, 
no e~ tanta la que 88 pie.ird0, puesto que, como todos sabeis­
mlls de la mitad del peso de las plantas verdee esto consti­
tuido por la cantidad de agua que contienen, y cbro es q~e, 
al' enterra;rlae, al suelo va a para.r esa humedad, proporc10-
nándole además, una gran cantidad de nitrógeno que las 
bacterias elaboraron en la.e nudosidades de sus raíces. . . 

En cuanto B la forma de practicar los cultivos necesa.rioS 
pata la couse~vaclón de la humedad en las tierras, como lo 
;principol es acudir siempre a tiempo y que resulten econó· 
micos cultivando la mayor cantidad posible de tierra cada 
día c~n- el menor u.ti.mero -de yuntas, yo utilizo las gradas 
-zig--:zsg de tres cuerpos y las. Acme para ro~per la.capila­
ridad; y como prueba de lo que cun:le el traba¡ o, os d1ré que, 
-con ocho de esos eper"os,. cuatro dB cada clase, ~ultivo a 10 
.centímetros de profundidad, ~O hectáreas en ocho. horas de 
trabajo. 

Para la vuelta primera que se da al rastrojo empleo las 
-gradé.e· de disDos de cortes ondula.dos, 'porquB-como procuro 
b!>cer la eiega todo lo máe alta que ee puede, para enterrar 
la mayor cantidad de pajas y devolver as! al suelo la potasa, 
el nitrógeno y los ácidos fostóric~ y .carbónico qu~ contie. 
ne sin esos aperos. se _hace muy d1ftc1l e0ta.opera.c1ón, por­
-qu'e todos los demás se atascan- y no sirv-E'n para, ir tronz'ln­
<lo las pajas, con objeto de que luego el arado pueda voltear­
las con relativa facilidad. · 

Estos .son los aperos qU:e ademé.a de le.a vertederas, consi­
·il.ero Como indiape-nsables para.. hacer _con seguridad,~s de 
éxito un bp.aa cultivo de unry·-Fa-rm:1ng," y no estorban 
{yo les tengo) unos trisurcoe y una-e grada& ca.nadiec.ses de 
muelles vibratorios para los trozos de tierra., que por su con­
-textura fioica, ·ae endurecen cuando reciben de golpe un 
ri.guaoero. 

·. A priro.era vif!ta tal Confusión· de ~par&tos asuste; m_Rs si 
·m9ditáis un momento, os convence_ré1e d.e que_ en la reahdad, 
},) que nienoe importa en su coste, de. adquisición, pues es 
"tanta la cantidad de tiempo que se gana con su empleo, que 
wientras en. mi finca sólo labraba cada par de mulae 15 hec­

-táreRe an-uBlee cnando, antes de practi-carel '1Dry-Farmin-g,'1 

terciábamos la tierra con vertedera, d.eede que aplico ese sis· 
foma de cultivo labran 20, y eee aumento me ha supueeto la 
.rlieiminución de dos pares y médio; y ya comprenderéie que, 
.-eon el importe de su valor en vente. y-la._economía que. im­
plica el no so_stenerlss,_más el ·ahorro del _euélo de sus ga.n11-
11es, dan más que suficiente para adquirir y entretener los 
'aperos a que antes me referí;· 

.¡-1. 

En cuanto a las eiembras, las hago en líneae y a m~qui• 
na, y respecto a cantid.ad de simiente, procuro sembrar al~ 
rededor de 100 kilos de trigo por hectárea: más como el ta­
mafio de las semillas varia cada afio, y yo bn•co el obtener 
275 plantas por metro cuadrado, anualmente contamoe;y 
pesamos 10 gramos de dicho cereal, para calcular as!,. con 
las mayores garantías de éxito, la cantidad que ha de sem· 
braree. , 

Por lo que se refiere al aumento de produccióu obtenida. 
. de mia óbe·erve;ciones pereonalee1 sólo os puedo deoir que 
en las experiencias efectuada.e en !ni linea el año anterior, 
el promedio del trigo recolectado sobre el "Dry-Farming" 
ascendió. e. "43. fB.nega.s por hectái'ea," mientras que sobre 
habas .no llegó a. 18, y eobre barbecho terciado con vertede­
ra rindió 23. 

Las. difer8noia.s a. favor de aquS"l sistema son, como veis 
dever.daderaimporta.ncia, realmente extraordine.rias, .debien~ 
do ad ver tiros que ,toda le. tierrn recibió los mismos abonos. 

Los datos qu.e me ha proporcionado el Sr. Monné qua 
tieue una explotación agrícola en la. provincia de Burgos 
merecedora de los mayores elogios por la cantidad y calidad· 
de maquinaria que posee, por la ordenada y acertad!sima 
dirección que la imprime sn hijo, que ha eeguido todoe· los 
esta.dios del "Dry-Farming" por correspondencia con l& 
Escuel• de Cambell, en los Estados U nidos, y por el tama­
ño de la finca que explota-son también admirables, pues 
con lluvias que oscilan alrededor de 300 milímetros al año 
ha obtenido, en 1911, 50 fanegas por hectárea; en 1912, a­
pes~r de -que se le enca·maron los trigos y de que fueron ata ... 
codos por el tizón, obtuvo 38, y en 1913; 45. Y conste que 
estos resultados no se han. producido en tres parcelas de 10 
·h2ctáreas como las que me sirvieron de ensayo en mi finca, 
sino que en la suya se· siembran-anualmente 500 coQ ese sis~ 
tema de culliyo, de modo que la medida de produoción ob­
tenida-es verdaderamente superior a todo encomio. 

Y na.da más: voy a concluir,· no sin rogaros encarecida.· 
mente que meditéis sobre todas las cifras que he menciona­
do, y ojalá os convenza de que es preciso el tfabajo cons­
tante pa.rEL conseguir con el aument-0 de produccióri, posólo 
el propio bieneátar con la mayor cuantía. del beneficio que 
se obtenga, sino también el del obrero agrlcola, que en la 
mayor parte de las regiones de nuestro país, harto de la vi­
da. verdaderament~ precaria que, i;nás qa:e.llevar, arrastra, 
va poco a poco em1g:rando, 3n busca, no ya de comodidades, 
sino de loa element_os más necesarios para su vida. 

Ya sé, soy el primero en rec.onocerlo, que con los ingre .. 
sos que ahora obtenemos no se pued·e -pagar mejor la mano 
de obra.: pero éste quizá fuese un argumento si. todoe pu­
eiéralnos en pré.cticai cuando menos en parte, los ex.celen• 
tes recursos ·que pone a nuestra. disposición el trabajo con.e­
tarite de los hombree de ciencia que se dedican al estudio 
de la. especialidad agronómica, cuyos progresos van siendo 
yan tan a.dfiliradoe por su cuaatie. como por su bondad; v 
si después de ensayados·, en vez del éxito, hubiésemos ob­
tenido e1 fra.ca.so. Pero no ee. esto lo que general mente e.U.­
cede. La mayor pá.rte de nneetroe labra.élo_res ca.minií co.n 
una lentitud, con una pereza, con nna. decidi!l .en lo que a.e 
refiere R la aplicaci(>n de las mejoras científicas, que real­
mente desc9ra_z_ona a los mtís-ent:nsiastas propaga.ndistaa de 
los progresos de la agricultura, puesto q ne la generalidad 
de loa labrad oree, o se encaetilla en la negación ·rotan da, 
sin admitir siquiera que se discuta para ttatar da conven­
ce.rles, o toman,~ª mofa los excelentes consejo• que se les 
da, p'orque afe~~os-a· la rutina, no comprenden·, en su obe .. 
tioada ceguera, que as! como la industria ha dado pasos 
_giganteséo.s en todas las órdenes de la vid-a, Ja- agricultura 
industria. m-adre, ca.mina. en . rApido y ma.gestuoeo avauc~ 
apoyada en la Ciencia. -

Es llecesario, pues, que por todos lo¡;:¡ medios tratemos de 
jnculcar a los ag-ricultoÍ'es rara.les la. perentoria necesidad 
de que tran•formen sus actuales eistemas de cultivo. Y por 
ei un dla, quizó no lej•no, surge el problema social-agrario, 
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en busca de legítimas mejorasi:especlo al exiguo jornal eon Se abre .J?lazo improrrogable de ciento veinte días par.i. 
qne hoy se ret•i)Juye al oPrero del campo,. ea.preciso que no· .. 1(1. snbstancia.eión del expediente relativo. 
nos encuentre despr·evenidos, y qu~ desechan40 el estoicis· Zimapán, ago~to 17 d~ 1914.-Manuel García, S.é:l 

·ruo. del buen pa._s-ar, que pareceuuestro lema; trá.baj"em_o$·Bin A · 
descanso hasta cosegllir el de fa cqnstañte mejora que de- -"'d~inistración de Rentas.~Zimaplin.-Derechos ente· 
b_ e substituir a aquel en todos nuestr .. ·.o. •.actos .. y au.'n.· q.ue.me; radoe, agosto 24 de 1914.-Recibido, agosto 31 de 1914.-. 

a 1 d 
Daw.ey. · · • '· 

¡or~'! o a con iGión del trabajador aun antes de que él lo 
sohc1te, no habremoa conseguido en absoluto, vernos librea . 
d1' ~nturos temores (bien sé que nunca falta un exaltado;) 
¿qmén duda de que, a],lnque la higiene 110 haya suprimido 
las enfermedades, ha logrado contenerlas en focos aislados, 
qºue ya no tienen los g:rEi.visimos caracteres de las avasa.lla­
doraa .epidemfus que antes asolaban al m.Undo? 

RAMIRO ALFONSO ÜASTRILLO. 

AGENCIA DE MINERIA EN PACHUCA 

.. Extracto del expediente número 1111.-EI Sefior Lic.en­
ciado Emi.lio Jl~rrauco Pardo, vecin.o de esta· Ciudad y cou ' 
despacho en la casa n_úmoro 8 de la calle. de Xicotencotl, 
como apoderado jurJdico del Sefior Gobriel Mancer.a, so~ 
licita con el nombre de "FRASNE'' veinJicinco pertenen-

( "Bdetin de la Asociación de Agricultores de :Espafia") cias mineras, en la Municipalidad .del Min.eral del Chico,. 
Distrito de Pa.chuca, Estado de Hidalgo; en el punto lla­
mado Cerro Partido, pora explotar minerales de oro y pla· 

·. Pachuca, ligo., 26 de agosto de 1914. to, y las cuales pertenencias s.e Jocaliz.arán como sigue' 
Sr ........ ,........ partiendo de la mojonera N. E. de. la cuádra llamada 

M 
· 11Cuauhtemoc'' y c·on direGción hacia.· el ·Oriente se mediráiil' 

· uy Sr.-nuestro·: 100 · · d · ¡ ¡· d s d 1 d d . . . . . metros, s1gu10n o e rn ero . ur e as cua ros eno-
Ti:nemcs el honol de participar a Ud. que mediante' min~das "La Purísima" y "Gocrzalitos" respectivamen.te; de 

escritura autorizada en esta Ciudad el día de 11yer an- ·allí y normalmente a la dirección anterior, se medirán hacia 
te el Sr. Notario Lic. Don Emilio Asiain hicimos ~ons· :, el Sur 400 metros, fijando así la esquina S: E. de la nueva 
tar: qu~. d,esde el. dia 11 del corriente m~s y por m.utuo . c~adra objeto de.este denuncio.; de est~ último punto. se me­
-eonsent1m1ento, ha ·quedado disuelta. y liquidada para dmln 700 metros, con rumbo al Fomente, hasta encorürar­
.todos los efectos de.la ley la sociedad.mercantil en nom· Ja.mojonera S. E .. de la .mencionada cuadra "Cu•uhtemoc.;"· 
bre colectivo· que baj0 la' razón social de ''Azcasíbar y y, por, ~!timo, desde este punto y siguiendo el 1.ado Oriente 
V'aldei;r:u:i;a," coi:is!ituimos con el ,objeto de. eJfplotar la . de la misma cu~dra "Cuauh\emoo"· se medirán 400 metros 
Negociac1qn denommada Tlapaleria "Lás Palomas" sita .hasta llegar al punto de partida. 
en la primera' call~ . de "Matamoros" de este Mineral, Medirá estas pertenencias en calidad.· de perito, dentro de 
con a~reglo. a :es~r:tura que pasórante la fé del referido sesenta· días y sin perj.nicio de tercero, ,el Señor Ingeniero· 
Notapo a 3 .de diciembre de 1912. . · Francisco Barrera, vecino de l.a ciudad de México y con 

La .aludida Negociación se aplicó en su totalidad 111 habitac!ón en la teroero calle de Ouauhtemotzín número 92 .. 
suscrito Pedro Azcasíbar, y los créditos Activos y Pasi- · Se abre plazo improrrogable de cientoveiate dÍas, confa­
_vos quedan a favor y cargo respectivamente de éste, en dos desde esta fecha, para substanciar este expediente en la 
los términos que se estipularon en la mencionada escri. Agencia. 
tura de disolución. Pachuca, agosto tres de mil noveciento• catorce.-A. M. 

Agradeciendo a Ud,, la confiai:iza que se sini .... dis· Isunza. 3-3: 
pensar a .la extinguida sociedad. nos repetimos de Uds., AdministracióIT d.e Rent~s.-Pachuca .. -Derechos entera­
afmos; muy attos. SS. SS . ._:_AzCASÍBAR y V ALDERRAMA. dos, agosto 18 de 1914.-:Recihido agosto 20 de 1914.-

3-1 Dawey. 

Administracl.ón de . Rei:ita!L - pachuca .. -- Derechos en · 
terad:os, .agosto 2~ de 1914. -Reci.bido .. , agosto 29 de 1914. 
"'"-DAwEY.·. ... . . 

AGENCIA DE i.A SECRETARIA DE FoMENT.o 

EN EL RAMO DE MINERJA ENZIMAPAN 

A VISO 

AGENCIA DE MINERIA. EN PA.GHUCA 

Extracto del expefüente i:iúmern 1112.~ElSefior Carmen· 
Cano, vecino de esta Ciudad y con . habitaeión en fa sépti­
ma calle de la Reforma ·número 62, solicita con .el nombre. 
de ''LA PURISIMA" diez pertenencias miners.s para ex­
plota¡ minerales que contienen sulfur0s de plata y oro d& 
un.a ~eta. que con djrección de Orien:.te a Poniente Cor.re e.n 

. el pu!lto conocido con el nombre de Loma de Ja Mendoza. 
· y J¡¡s Cebadas, p rten.eciente a·Ja Hacienda del Z>quital, 

Municipio y Distrito de Atoton_ilco el Grande, Estado de· 
• Hida:lgo, y cuyas medidos partirán de una cata que exist<i-

Extraclo del Expediente Númerol107~-El Sefior Sóste- · so.bre una. de las vetas, hacia el Poniente, formando un 
nes YalMs, con domicilio en la casa Número 10 de. la A.ve- paralelógra·mo 1'10 mil metros de largo por cien: de ancho. 
nida del Oentenario. de Ja, Independei:cia de esta Oiuila:l Ejecutará .las medidas conducentes, dentro· de sesenta. 
,,solicita tres ·pertenencias· con ·el nombre de 11·La. Oabra''' sobr~ . d'faB Y sin· peri."lició de ter.cero, el Seiior .'lagenie:ro Juan E~ 
el oerrrn de ''El Toxthi," terrenos del Rancho de La Re- · Maga:ña, vecino d,e esta ciudad y con habitación en la pri­
forma de este Municipio y Distrito de Zimap~n, Estado de mera call.e de Mocteznrun número 20. · 
Hidalgo, p!!;ra exp.lotar minerales de. plata y plomo. Se abre plazo improrrogable de ciento veinte días, con· 
. La. Dledici?n se practican~ tome.nd~. como p.unto de par- tados· desde _esta fecha, p9.ra substanciar este expedjeute en 

. t1da. el. centro de h~ ~eta. que cor.re. más .c1 menos de Oriente lB Agepcia. . . . . . . 
n Pop1ente.1 en. los limites del costado Poniente del fundo ' Pachu.ca,y.~gosto ve1nt1s1ete de mtl novecientos catorce .. -
"EI Chivo' y midiéndose OINOUENTA metros al Norte· A.M. Iiunz{,,. 3-2'. 
de allí. se me~.ir.lin TRESCIENTOS metro.a ul Poniente: Administración de Rentas.-'Pachuca.-Derechos ·ente­
:;,e allí se medirán CIEN metrn~ al Sur; de.alli se medirán 1 rados, agosto 28 de 19¡4.-Recihido, agosto 28 de 1914 . ...-. 
".RESCiltNTOS metros .al Ononte., y para cerrar la cua- Dawey. . . 
dra basta llegar e;\ punto d,e partida, semedirlin CINCUEN- . .. 
TA .metros, formal;ldO un parn.Jógre.mo rect~·ugulo. · 

Medirá estaa pe1·tenenciaa eu. calidad. de perito, el Señor 
Ernesto R,nbio, vecino de esto Ciudad, dentro de B"eseilt,¡· 
diaB" y sin perj ~foio de Jercero;. . 

TMPR:SN'I' A 
DEL GOBIERNO OONS'rI'rUCIONALISTA. 

A CARGO DE.SINÓN J~ DAWEY. 
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